P EdIntegral

Module ENTREITZEN

La Planification €t
le Controle des TaCGlES

Bienvenue dans le N
Poste : Poste Chaud
24/03/2011

14:29

ENTRETIEN PLANIFIE
L Ednngral VL ammnmmuﬂﬂl_

Au,]ourd‘hm
Changer La Période ...

 Plonge 50,"' . . cro) Ondes. -
'.ﬂlpnge Cuisin & '\ i il
i el cellile Refroidisemt! Coffre Fou

= 3/11
\ 22 23/03/11 23/0

“Poste Chﬂ\! - Al N En Retard / En Retard 4

j

Micro OndeS! Micro Ondes! ave - main: ave-main:
23/03/11 23/03/11 23/03/11 A 23/03/11
En Retard / En Retard 4 En Retard En Retard /

» Grillades: ave-moin: ols Et Siphons Sols iphons, Poubelles
- 23/03/11 Aujourd® hui Aujourd’ hui J‘ll-l,lour'd‘hui
En Retard A A Effectuer A Effectuer A Effectuer

» Poste Froid

& Resenve. z
Poubelles Plans De Travaill Fourneau ourneau
__ Aujourd" hui Aujourd* hui Aujourd' hui Aujourd’ hui
“ocal Poube A Effectue; A Effectuel A Effectuer A Effectuer

RefroidissmiiCellule Refroidissmt) “Callule Refroidissmy; offre Fou
b, vestiamEn Aujourd’ hu| Aujourd® hui Aujourd’ hui Aujourd’ hui
A Effectue A Effectue A Effectuer A Effectuer

s e Fou Micro Ondes! Micro Ondes! Wicro Ondes)
AuJuur-d hui Aujourd® hui Aujourd' hui Aujourd’ hui

A Effectuer A Effectuer A Effectuer A Effectuer

Lave-main ave-main
Au;ourd hui Aujourd® hui
A Effectuer A Effectuer
i Y Contral, . Refe
ﬁ rdler Upprimer Retands,




Fonctionnalites

- Utilisation en réseau

- 999 postes possibles

- 999 taches possibles

- Possibilité de définir une heure maximale d'exécution par tache
- Gestion d'un jour de fermeture (optionnel)

- Gestion des employés et de leurs statuts :

. Un employé définit comme "responsable" bénéficie d'un acces
aux contrdles des taches effectuées, et peut, si nécessaire
les déclarer "a refaire".

. Un code d'acces peut étre défini optionnellement
pour chague employé.

- Répétition d'une seule tache ou de toutes les taches :
. sur le lendemain, dans 2 jours, 3 jours ...,
. sur le méme jour : . en quinze
. de la semaine suivante
. du mois suivant
. sur tous les jours de la semaine
- Répétition des taches d'une semaine sur l'autre, d'un seul ou
de tous les postes

- Impression au format A4 et pour une période définie :
(jour, semaine, mois) pour un seul ou tous les postes :
. du planning établi
. de toutes les taches non effectuées
. de toutes les taches non effectuées (sauf retards)
. de toutes les taches non effectuées en retards
. de toutes les taches effectuées
. de toutes les taches effectuées a contréler
. de toutes les taches effectuées et contrblées
. de toutes les taches a refaire
. des taches en retard supprimées
. de toutes les taches (sauf supprimées)
- Impression au format A4 des statistiques mensuelles du suivi
des taches de tous les postes.
- Edition a tout moment de la journée et par tous les employés,
au format ticket, de la liste des taches restant a effectuer.

Le module Entretien, un outil indispensable pour
tout employeur respectueux des regles d'hygiéne.
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Un ticket d'impression "A signer" peut étre édité a
chaque accomplissement ou contréle de tache.
Ce ticket, trés important, et que nous conseillons
d'imprimer et de faire signer, permet de fournir les
preuves d'exécution et de définir
les responsabilités de chacun.

Un code couleur est attribué a chaque tache
suivant son état d'avancement,
pour un meilleur repérage.

Cotfre’ Four:
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Fourneau
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- Vert : pour une tache a effectuer
- Bleue : pour une tache a contréler
- Orange : pour une tache a refaire
- Rouge : pour un tache en retard.
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Un totalisateur instantané indique, poste
par poste, ce qu'il reste a faire.
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Chaque employé peut a tout moment
de la journée éditer la liste, poste par
poste, des taches restantes a faire.

Nombreux criteres de recherche qui permettent de

retrouver aisément qui a fait quoi, quand il I'a fait,

afin de se justifier aupres des différents organismes
de contréles, qu'ils soient internes ou externes.
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Impression au format A4 des statistiques mensuelles du suivi des taches.

MAGASIN 1 STATISTIQUES Edition du
ENTRETIEN .
‘ eD PLANIFIE Mois de JUIN (Partiel) De Tous les Postes ¥endreditL0/06/2011
s P Rt Eonl Du mercredi 01/06/2011 au vendredi 10/06/2011 102256
Poste Etat des Téiches Quantités %
Plonge Salle A Effectuer 41
= Effectuces 5 Soit 12,2%
Controlées Soit BO% des Taches Effectuées
En Retard 17 Soit 41,46%
A Refaire 2 Soit 28,57% des Taches Effectuées
Supprimées 13 Soit 31,71%
Poste Froid A Effectuer 2
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Le module Entretien permet de gérer un planning annuel
de taches a effectuer, taches de nettoyage relatives a
I'hygiéne et a la sécurité, réparties par poste.

Depuis le 1er janvier 2006, la nouvelle réglementation européenne sur
I'hygiene et la sécurité des aliments, nommeée en France le "Paquet
Hygiene", remplace I'ensemble des directives progressivement
adoptées depuis 1964,

Pour tous les professionnels de |la chaine alimentaire, et notamment
pour ceux de la restauration, elle rend obligatoire la mise en place de
procedures basées sur les principes de I'HACCP, le recours aux Guides

de bonnes pratiques d'hygiene rédigés par les professionnels et validés
par lI'administration et la formation a I'HACCP ou a son utilisation.
(réglement CE n° 852/2004 du "Paquet Hygiene"
relatif a I'hygiéne des denrées alimentaires).

Son objectif général est en effet de mettre en place une politique
unique et transparente en matiére d'hygieéne applicable a toutes les
denrées alimentaires et a tous les exploitants du secteur.

S'inscrivant dans cette démarche contraignante mais nécesssaire afin
de garantir la santé du consommateur, le planning de EdIntégral,
module Entretien, devient une aide non négligeable dans I'organisation
du nettoyage et de la désinfection des articles, installations et
equipements avec lesquels les denrées alimentaires entrent en contact.

A la fois convivial, précis et rigoureux, découvrez, en pages intérieures,
un descriptif rapide des différentes fonctionnalités de I'Entretien.

Ludique, les employés s'approprieront trés vite cet outil
au maniement simple et rapide.
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